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Välkomna!
Klimat- och 
Vattenallians 
Skåne Nordost 

Fredrik Javensköld
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Skånemejerier tillhör 
världens största 
mejerikoncern
• Grundat i Frankrike 1933

• Ett familjeföretag i tre generationer

• Världens största ostproducent

• Störst i Europa på mjölk, grädde och smör 

• 80 000 medarbetare i 94 länder

• Skånemejeriers ägare sedan 2012
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Amerika

Anställda 24%

Omsättning 22%

Europa

Anställda 47%

Omsättning 58%

Afrika/Mellanöstern

Anställda 13%

Omsättning 9%

Asien/Oceanien

Anställda 16%

Omsättning 11%

• Omsättning: 18,5 miljarder euro

• Antal anställda: 80 000

• Produktionsenheter: 250

• Produktion i: 50 länder

• Försäljning i: 94 länder

Laval
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Produkter i alla mejerisegment

Övrigt 4%

Mejeriingredienser & mjölkpulver 10%

Ost 33%

Smör & grädde 14%

Kylda mejerivaror (yoghurt mm) 15%

Mjölk och filmjölk 24%

Andel av omsättning

Helår 2018

Total 

mängd mjölk: 

19,4 miljarder 

liter

Rymmer ca 7700 
olympiska
simbassänger
eller 2000 l/svensk
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DETTA ÄR
SKÅNEMEJERIER
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Mejeri

Ost

Juice

Storhushåll
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Skånemejeriers milstolpar i korthet 
– från mjölktunnor till drickkvarg

Fyra mejeriförbund 
blir Skånemejerier

Bravo – Sveriges 

första drickfärdiga 

juice

Det nya stormejeriet 
invigs i Malmös 
utkant 

Skånemejerier lanserar 
varumärket Allerum

Hjordnära byggs 
– satsning 
på ekologiskt

Skånemejerier tar över 
varumärket Lindahls 

Skånemejerier 
ingår i Groupe 
Lactalis

Malmömejeriet 
byggs ut för bl.a. 
kvargtillverkning 

2009

2010 20151973 1996

20121964 1984

1994

ProViva utvecklas

tillsammans med 

forskare från Lund

2007

Första 
svenskproducerade 
laktosfria mjölken

1982

Svensk 

Crème Fraiche
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Våra 
mejerier

Kristianstadmejeriet
Produkter: Klassisk svensk 
hårdost, Ljuva-sortimentet

Produktion: cirka 12 000 ton/år

Antal anställda: cirka 100

97 % förnyelsebar energi (2018)

Österlenmejeriet
Legotillverkning / ägare Danone

Produkter: Juice

Produktion: cirka 60 000 ton/år

Malmömejeriet
Produkter: Mjölk, grädde, fil, yoghurt mm

Produktion: cirka 200 000 ton/år

Antal anställda (exkl huvudkontor): cirka 200

100 % förnyelsebar energi (2018)

Hjomejeriet
Produkter: Mjölk, grädde, fil, yoghurt mm

Produktion: cirka 12 000 ton/år

Antal anställda: cirka 30

47 % förnyelsebar energi (2018)

Ostförädlingen Kristianstad
Produkter: Lagring, bitning, 
rivning och förpackning av ost

Antal anställda: cirka 60

100 % förnyelsebar energi (2018)
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”Hållbarhet är en naturlig del av vår affärsidé 
och fungerar som en drivkraft i vårt arbete. 
Utifrån vår tydliga vision arbetar vi kontinuerligt 
med att förbättra ekonomiska, miljömässiga 
och sociala hållbarhetsaspekter genom hela 
värdekedjan.”

José Antonio Lalanda, VD 
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”Det mest hållbara mejeriet i Sverige”

Vårt bidrag till hållbar utveckling
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Vision
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Våra ledstjärnor – de globala 
hållbarhetsmålen
Skånemejeriers affärsidé
“Vi skapar värde för våra konsumenter genom att förse dem med näringsrika  2 och 

innovativa mejeriprodukter samt juice av bästa kvalitet. Det gör vi genom att addera värde i 
varje led i värdekedjan  12 , skydda naturen  15 , skapa partnerskap  17 , samarbeta med 
leverantörer, engagera våra medarbetare  8 och erbjuda det bästa alternativet för våra 
kunder – på ett lönsamt sätt.”

Drivkrafter – hur kan vi bidra positivt?

Risker – hur kan vi minska vår påverkan?
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EAT-Lancet Commission
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Vi vet att vi är del av 
problemet och vi vill vara 
del av lösningen!
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Utgångspunkter för 
vårt hållbarhetsarbete
• Intressentanalys* görs vart tredje år för att säkerställa 

fokus på hållbarhetsfrågor

• Resultatet och företagets direkta och indirekta påverkan 
och möjlighet att påverka analyseras och valideras av 
ledningen

• För varje fokusområde sätter vi upp nyckeltal som årligen 
följs upp i vår hållbarhetsredovisning i linje med 
årsredovisningslagens riktlinjer för hållbarhetsrapportering 

* Intressenter = kunder, konsumenter, mjölkbönder, medarbetare, livsmedelsföretagare m fl . 

Utförd i enlighet med Global Reporting Initiative.  
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Vi gör gott för planeten och människan 

Vår vision

Vägen framåt 

Fem prioriterade områden för att uppnå visionen 

Det mest hållbara mejeriet i Sverige

KLIMAT DJUROMSORG 
CIRKULÄR 
EKONOMI

HÄLSA OCH 
ANSTÄLLDAS 
UTVECKLING 

ANSVARSFULLA
AFFÄRER 
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Genom samarbete minska vårt klimatavtrycket i varje steg  

Vägen framåt 

Resultat 2018 

Gärningar

100 % förnybar energi och fossilfria transporter till 2025

Skånemejerier

MÅL: KLIMAT

Utsläpp från 
gården 

Energi-
användning

Transportinitiativet
Elbilslandet 

Minska utsläppen 
från gården

Transporter 

Klimatavtryck 
produkter

Förpackningar 
och produkter

Energikartläggningar
RME till Hjordnära

- Direkta Koldioxidutsläpp från produktionen: 880 ton 
- Indirekta utsläpp: 2850 ton 
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Energiförbrukning och koldioxidutsläpp 
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Genom samarbete minska vårt klimatavtrycket i varje steg  

Vägen framåt 

Resultat 2018 

Gärningar

100 % förnybar energi och fossilfria transporter till 2025

Skånemejerier

MÅL: KLIMAT

Utsläpp från 
gården 

Energi-
användning

Transportinitiativet
Elbilslandet 

Samarbete bönder 
och forskning 

Transporter 

Klimatavtryck 
produkter

Förpackningar 
och produkter  

Energikartläggningar
RME till Hjordnära

- Direkta växthusgasutsläpp från produktionen: 880 ton 
- Indirekta utsläpp: 2850 ton 
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87 % av växthusgasutsläppen 
på en svensk gård kommer 
från idissling och produktion 
av foder

Utsläppen av växthusgaser på gården
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Minska utsläppen från gården

• Industripartner i projektet SEASOLUTIONS

• Nätverk med Framtidsbönder

• Hållbarhetsersättning 

• Årets Bonde 
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Genom samarbete minska vårt klimatavtrycket i varje steg  

Vägen framåt 

Resultat 2018 

Gärningar

100 % förnybar energi och fossilfria transporter till 2025

Skånemejerier

MÅL: KLIMAT

Utsläpp från 
kor

Energi-
användning

Transportinitiativet
Elbilslandet 

Minska utsläppen 
från gården

Transporter 

Klimatavtryck 
produkter

Förpackningar 
och produkter 

Energikartläggningar
RME till Hjordnära

- Direkta växthusgasutsläpp från produktionen: 880 ton 
- Indirekta utsläpp: 2850 ton 
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På väg mot:
förnybar energi och 
fossilfria transporter
• 97% förnybar energi på våra mejerianläggningar

• Från olja till RME på Hjordnära minskar Skånemejeriers 
totala utsläpp från produktionen med 50 %till 420 ton 
koldioxid

• Transportinitiativet DLF

• Elbilslandet Syd 
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Genom samarbete minska vårt klimatavtrycket i varje steg  

Vägen framåt 

Resultat 2018 

Gärningar

100 % förnybar energi och fossilfria transporter till 2025

Skånemejerier

MÅL: KLIMAT

Utsläpp från 
kor

Energi-
användning

Transportinitiativet
Elbilslandet 

Minska utsläppen 
från gården

Våra egna 
transporter 

Klimatavtryck 
produkter

Förpackningar 
och produkter  

Exempel på 
insats i 

produktionen 

- Direkta växthusgasutsläpp från produktionen: 880 ton 
- Indirekta utsläpp: 2850 ton 
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Effektiv och cirkulär produktion genom förebyggande insatser och samarbete

Vägen framåt

Gärningar

 100 % materialåtervinningsbara förpackningar 2022
 100 % förnyelsebara förpackningar 2030
 Minska vattenförbrukningen med 40 % till 2020 (2016)
 Minska svinn med 40 % till 2020 (2015)
 Minska brännbart avfall med 50 % till 2020 (2014) 

Skånemejerier

MÅL: CIRKULÄR 
EKONOMI

Utbilda 
Cirkulera 

restflöden 

- Svinntratten 
- Skånes 

stadsmission

Kartongmatchen
och ”Bäst före” 

Förebygga 
Matsvinn/avfall

Förpacknings-
strategi

Förpackningar 
och produkter 

RISE
STEPS
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Minskat avfall och matsvinn
• Upplysa konsumenter ”bäst före”-datum – lukta, titta, smaka!

• Förebyggande – Med fokus på överskottsprodukter lyckades 
vi minska kasserade produkter med 70% från 2017 till 2018

• Donationer - Samarbete med Skåne Stadsmission 
för produktionsöverskott

• Förädla till människor - Vassle från produktionen återvinns 
och används till proteinpulver 

• Överbliven skummjölk är en bi-produkt som kan 
användas i andra produkter. Den indunstas och 
exporteras som kondenserad mjölk.

• Djurfoder - Vassle från produktionen återvinns och 
används till djurfoder

• Biogas - Produkter som returneras från butik 
till mejeri blir slutligen till biogas
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Vi behöver hjälpas åt! 

29
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Tack!
Jeanette.flodqvist@skanemejerier.se



2019-11-05

6

Låt oss prata ost…
Svenskarna äter trots allt i genomsnitt ca         kg per person och år vilket
placerar oss på plats 11 i världen (Danskarna äter mest)

20

• Rundpipig ost
• Herrgård 

• Grevé

• Grynpipig ost
• Präst

• Svecia

• Tät ost
• Cheddar

• Parmesan

Indelning i hårdost
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Mjölk Ost

Vatten

Mineral

Laktos

Prot

Fett

Av 100 liter mjölk blir 

det ca 10 kg ost

Vad innehåller 1 liter mjölk ?

Vatten ca 87 % - Laktos ca 4,7 % - Fett ca 4,2 % - Protein ca 3,4 % - Mineraler ca 0,7 % 

1.
Invägning, ca 500 ton/d

3.
Ystning

2.
Mjölkbehandling

4.
Saltlake

5.1 Färsklager

5.2   Mognadslager

Mild 3-6 m

Medium 6-9 m

Lagrad 9-12 m

Extra lagrad >12 m

Bitning/Skivning/Rivning/Förpackning

WPC

Vassle

UFR/O

Djurfoder

Vatten

Grädde Utlastning

Standardisering

Etanol

Mikrofiltrering
Bactocatch - Filtrerar bort 
sporbildande bakterier 
och andra partiklar över 
1,4 µm. 

Antibiotika
Totalantal

Temperatur
Lukt/smak
Fryspunkt

Mekaniskt filter

Vax + påse

Ystning

Kalciumklorid för att 
påskynda koagulering

Förmogningstank

Nya ”nyttiga” bakterier tillsätts. Bryter ner laktosen till mjölksyra, sänker pH.
När laktosen är borta så dör bakterierna. De innehåller ett enzym som fortsätter 
bryta ner protein och adderar smak.

Ystningsmjölk med rätt fetthalt

Löpe - cirka 250 ml per 1000 liter mjölk – extremt potent.

Löpet innehåller ett speciellt enzym - chymosin. Genom att påverka mjölkäggvitan 
startar löpet den process som får ystmjölken att koagulera, det vill säga stelna. 
Processen tar cirka 30 min.

Såväl bakteriekulturens som löpets enzymer bidrar till den blivande ostens 
mognad och smakegenskaperYstningstank

(Eventuellt salt 
och salpeter) 

CO2

Ostharpa som sönderdelar ostmassan till storlek som sockerbitar och 
därmed avlägsnar vassle.

Temperaturen höjs och bitarna drar ihop sig och bildar ostkorn. Mer 
vassle tappas av.

Mjölkprotein (kasein)
parakasein

vassle

ostmassa
löpe+

Pressning

Casomatic – rund ost Öppna presskar för blockost

Det är kombinationen av den 
vassleavskiljande processen och 
pressningen som bestämmer ostens slutliga 
utseende, det vill säga hur "hålen" i osten 
ska se ut.

Tidsåtgången för pressningen varierar 
kraftigt - från 3 -15 h beroende på ostsort.

Slutpress Våra lagrade ostar väger ca 10 kg
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Saltlake

Under ett till tre dygn får den färdigpressade osten sedan ligga i ett bad av saltlake. 

Detta sista moment i tillverkningen bidrar både till bättre konsistens och godare smak på 
osten. 

För vissa ostsorter ersätts badet i saltlake med att salt tillsätts direkt i ostkornen.

Etanol sprayas 
på ytan 
för att 
förhindra 
ytmögel

Lagring

1. Vändlager/tork 2. Mognadslager 3. Vax 4. Påse

5. Provtagning

Färsk ost smakar nästan ingenting. Smakämnena 
utvecklas under mognadslagringen. 

Under en tid som varierar från 1-24 månader, beroende 
på vilken smak som eftersträvas, lagras därför osten i 
noggrant tempererade och ostlager.


