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Klimat- och
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Skane Nordost
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Total
33% mangd mjolk:
19,4 miljarder
L liter
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Skanemejeriers milstolpar i korthet
— fr&n mjolktunnor till drickkvarg

Forst
Det nya stormejeriet  yensiproducerade
invigs i Malmos laktosfria mjolken

LA’
— Skénemejerier
ingar i Groupe
m H e e
— satsning
L I ‘k pa ekologiskt

Bravo — Sveriges  proviva utvecklas
forsta drickfardiga  tillsammans med
e forskare frén Lund

2N

lanserar )
varumérket Allerum byggs ut for bl.a.

kvargtillverkning
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jerier tar over
varumérket Lindahls

”Hallbarhet ar en naturlig del av var affarsidé
och fungerar som en drivkraft i vart arbete.
Utifran var tydliga vision arbetar vi kontinuerligt
med att forbattra ekonomiska, miljomassiga
och sociala hallbarhetsaspekter genom hela
vardekedjan.”

José Antonio Lalanda, VD

Vara ledstjarnor — de globala
héllbarhetsmalen

Ské&nemejeriers affarsidé

“Vi skapar varde for vara konsumenter genom att férse dem med naringsrika [“joch
innovativa mejeriprodukter samt juice av basta kvalitet. Det gor vi genom att addera varde i
varje led i vardekedjan B, skydda naturen B, skapa partnerskap samarbeta med
leverantorer, engagera véara medarbetare lloch erbjuda det basta alternativet for vara
kunder — pa ett IGnsamt satt.”

kan vi bidra positivt?

Risker — hur kan vi minska var p&verkan?

o
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Ostforadlingen Kristianstad

Produkter: Lagring, bitning, ool
rivning och forpacking av bst

Antal anstallda cirka 60

100 % fornyelsebar energi (2018)

Osterlenmejeriet
Logosivereng 13gwe Dwore

Kristianstadmejeriet
Produkier: Kassisk svensk
Rirdost, Ljava.sorimentet
Produkiion; cika 12 000 on/r
Jisuaipiabariggl &
97 % fomyelsebar energi (2018)
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Malmomejeriet ‘

Produkter: Mok, gradde, f, yoghurt mm
Produktion: cirka 200 00 torvar
‘Antal anstallda (exkl huvudkontor):cirka 200
100 % foryelsebar energi (2018)

Produkter: Juce y

Produktion: cirka 60 000 torvar
juktion: =
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Vision 2l 2 »
"Det mest hallbara mejeriet i Sverige” > 4,’/

Vart bidrag till h&llbar utveckling

Climate Changeand Land

An X sanl popert Dovchimate chamos, desorification

land degradadion, sustar o land managomant, food
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EAT-Lancet Commission = ety

Vi vet att vi ar del av
problemet och vi vill vara
del av I6sningen!
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Utgangspunkter for -
o
vart hallbarhetsarbete o
°
« Intressentanalys* gors vart tredje ar for att sakerstalla o
fokus péa héallbarhetsfragor ®
« Resultatet och féretagets direkta och indirekta paverkan
och mojlighet att paverka analyseras och valideras av o
ledningen o
« For varje fokusomrade satter vi upp nyckeltal som arligen o
féljs upp i var hallbarhetsredovisning i linje med
arsredovisningslagens riktlinjer fér hallbarhetsrapportering
o
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Vagen framat .
| Vi gor gott for planeten och manniskan
Fem prioriterade omréden far att uppn visionen
ohoa] ANSVARSFULLA
K fsriions isanen
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Skinemejerier
Resultat 2018
-kt Koldioxidutslapp rén produktionen: 880 on
indireka utslapp: 2850ton
Vigen famit .
i Genom samarbete minska vart imatavtryciet varj stes
Utslapp frén energi- msporter Forpackningar
sarden snvinding USEmE och produkter
Garningar
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Skanemejerier
Resultat 2018
~Diekta vaxthusgasutsapp fén produktionens 880 ton
Indirekta utlapp: 2850 ton
Vagen framit
] Genor smarbet minsa vir Kimatavilet 1 vaf g
Utstipp frin Forpackningar
anvindning UL och produier
armingar
0 1 o ' f T T
i i sggingr || L Kimaanne |
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Minska utslappen fran garden

« Industripartner i projektet SEASOLUTIONS
* Nétverk med Framtidsbonder

« Hallbarhetsersattning

« Arets Bonde
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Energiforbrukning och koldioxidutslapp
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Utslappen av vaxthusgaser pa garden
87 % av vixthusgasutslappen
pa en svensk gard kommer
frén idissling och produktion
av foder
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Pa vag mot:
fornybar energi och
fossilfriatransporter

+ 97% férnybar energi p& vara mejerianlaggningar

« Frén oljatill RME p& Hjordnara minskar Sk&nemejeriers
totala utslapp frén produktionen med 50 %till 420 ton
koldioxid

« Transportinitiativet DLF
« Elbilslandet Syd

Skénemejerier

| ¥ 100% materlaterinningsbara forpackningar 2022 |
| 100% fornyekebara forpacningar 2030 :
1 ¥ Minska vattenforbrukningen med 40 % till 2020 (2016) |
§ ' Minska svinn med 40% tll 2020 (2015) |
| Minska brannbart aviallmed 50% il 2020 2014) |

Vagen framit

{7 Effktiv och crkuar produktion genorn forebyggande nsatser och samarbete.

Criaiera Forebyega s Forpacringar
restfoden  Matsvin/avoll och produkter
Gamingar
r s o o
| Rise . | ! Kartongmatchen | | Forpacknings-
Poses L U aenmatorer || s

Vi behover hjalpas at!
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Lansstyrelsen b LUKDS UNWERSITET
Skane

N 744 SHEMR° WP TOoUGHEST
SKANE  Kommunfsrbundet Skane
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Resulat2018
Diek vaxhusgasutlap i produktionen: 850 ton
Indiektsutslapp: 2850 6
Vigen famat N
i Genom samarbete minska vit Kimatavtrycket varje seg )
Ustspp frin enerei- Viracgna Forpackningar
for anvinning wransporter ochprodukter
Gamingar
130 weousnen | OGP oot | i |
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Minskat avfall och matsvinn

» Upplysa konsumenter "bast fére”-datum — lukta, titta, smaka!
- Forebyggande — Med fokus pa dverskottsprodukter lyckades
vi minska kasserade produkter med 70% fran 2017 till 2018

« Donationer - Samarbete med Skéane Stadsmission
fér produktionsoverskott

« Foradla till manniskor - Vassle fran produktionen atervinns
och anvénds till proteinpulver

« Overbliven skummjélk & en bi-produkt som kan
anvandas i andra produkter. Den indunstas och
exporteras som kondenserad mjolk.

« Djurfoder - Vassle fran produktionen atervinns och
anvands till djurfoder

- Biogas - Produkter som returneras fran butik
till mejeri blir slutligen till biogas

Tack!

Jeanette.flodquist@skanemejerier.se



Lat oss prata ost...

Svenskarna ater trots allt i genomsnitt ca 20 kg per person och ar vilket
placerar oss pé plats 11 i varlden (Danskarna ater mest)

Vad innehaller 1 liter mjolk ?

Av 100 liter mjolk blir
det ca 10 kg ost

Vaten

ik oxt

Vatten ca 87 % - Laktos ca 4,7 % - Fett ca 4,2 % - Protein ca 3,4 % - Mineraler ca 0,7 %

Ystning
Ystningsmi
Colciumilond for att Nya “nyttiga” bakterer tllstts. Brytr ner laktosen tl miolksyra,sanker pH.
Pitynds moaguierng » N laktosen r borta s3 dor bakterierna, De innehdller ett enzym som fortsatter
bryta ner protein och adderar smak

Lope - cirka 250 mi per 1000 liter mjolk - extremt potent.

i ett speciellt
startar I6pet den
Processen tar cirka 30 min.

(Eventuellt salt
och salpeter)

mognad och smakegenskaper

parakasein — ostmassa
Mjslkprotein (kasein) + |ﬂpe/

vassle.

Osth: o och
dérmed aviagsnar vassle.

Temperaturen hajs och bitarna drar ihop sig och bildar ostkorn. Mer
vassle tappas av.
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Indelning i hardost

* Rundpipig ost e, =

-

* Herrgard “ rs
* Grevé > "

* Grynpipig ost
* Prést
* Svecia

 Tat ost
* Cheddar
* Parmesan

Antibiotika
Totalantol

Temperatur
Wiz |
Meloniskt fiter
B

Invagning, ca 500 ton/d ||

Mislkbehanding |+

H
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Saltiake

5.1 Farskiager

Mikrofitrering

ctacatch- iterar bort
sporbildonde bakterier
ochandra partiar over
14

lagad 912m [+
Extra lagrad >12 m

Pressning

Det &r kombinationen av den
vassleavskiliande processen och
pressningen som bestammer ostens slutliga
utseende, det vill siga hur "halen" i osten
ska se ut

Tidsatgangen for pressningen varierar
kraftigt - fran 3 -15 h beroende pé ostsort,

Casomatic- rund ost Oppna presskar for blockost

_ =
Slutpress Véra lagrade ostar véger ca 10 kg



Saltlake

Etanol sprayas
paytan

foratt
forhindra
ytmogel

Under et till tre dygn far den férdigpressade osten sedan liggai ett bad av saltlake.

Detta sista moment
osten.

bidrar bade till och g pa

For vissa ostsorter ersiitts badet i saltlake med att salt tillsatts direkt i ostkornen.

Lagring

1. Vandlager/tork

5. Provtagning

2. Mognadslager 3.Vax 4.pase

Farsk ost smakar ndstan ingenting. Smakimnena
utvecklas under mognadslagringen.

Under en tid som varierar fran 1-24 manader, beroende
pa vilken smak som efterstrévas, lagras darfor osten i
noggrant tempererade och ostlager.
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